
IMPORTAÇÃO EXCLUSIVA

LA COULÉE SAUVIGNON BLANC

Vinificação: Vinificação tradicional. Maceração à baixa 
temperatura.

Teor Alcoólico: 12%

100% Sauvignon Blanc

Cor amarelo-branco com tons esverdeados.

Aromático e frutado, com aromas de flores brancas 
e pêssego.

Paladar persistente e longo. Macio com delicado frescor.
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Vale do Loire - França

NOTAS DO ENÓLOGO

Temperatura de serviço entre 08ºC a 10°C.

Harmonização: Acompanhamento perfeito de ostras, peixes 
grelhados e petiscos à milanesa.

Acidez Total: 83,3 meq/l

PH: 3,31

Açúcar: 2,0 g/l

Três gerações do Biotteau cuidaram deste impressionante 
castelo com seus 430 hectares de vinha que é credenciado 
como "domaine de référence". Pascal e Charles Eusébio filho, 
neto e bisneto do fundador Eusèbe Biotteau, hoje perpetuar a 
história do Château d'Avrillé. 
A vinícola está situada na rota da antiga estrada romana de 
Angers a Poitiers. Encontra-se no coração do Patrimônio 
Mundial da UNESCO perto da vila de Brissac Quincé. 
Localizada em uma elevação, oferece uma vista deslumbrante 
do Vale do Aubance.
A maioria dos vinhos produzidos pelos produtores 
é classificado como AOC, com exceção dos vinhos brancos, 
Chardonnay e Sauvignon.

Durante três gerações, o Château d'Avrillé, é um campo de 
referência. Pascal e Charles Eusébio filho, neto e bisneto do 
fundador Eusèbe Biotteau, hoje perpetuar a história do 
Château d'Avrillé. 
No coração de Anjou, Saint-Jean-des-Mauvrets, a 
propriedade abrange 180 hectares. Localizada em uma 
elevação, oferece uma vista deslumbrante do Vale do 
Aubance.
A maioria dos vinhos produzidos pelos produtores é 
classificado como AOC, com exceção dos vinhos brancos, 
Chardonnay e Sauvignon.
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